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Vajadzigi jauni izaicinajumi

Aizkraukle atklaj kafejnicu “Cepiens”

Kad aicinu jaunas kafejnicas
“Cepiens” saimnieci Initu Strodi
uz sarunu, vina saka — vispirms
jaizraudas, lai varu péc tam
mierigi runat. Pedéjie gadi
eédinasanas biznesa, kura Inita
aizvadijusi vismaz divdesmit
gadu, bijusi loti smagi — gan
saistiba ar kovida izplatibas
ierobezojumiem pandémijas
laika, gan ar parcelSanos uz
jaunam telpam.

AGITA GRINVALDE-IRUKA

Inita péc profesijas ir gramatvede,
bet pécaicinajuma — konditore un
nu ari pavare. Sakuma Jekabpili, ta-
gad — Aizkrauklé. Savukart gramat-
vedibas zinasanas un matematiska
domasana palidz biznesa planot un
rékinat vairakus gajienus uz priek-
$u, saprast, cik izdeviga buas kada
iecere.

Cels erkskiem kaisits

Cel$ lidz “Cepiena” durvju atveér-
$anai nav bijis rozém kaisits, drizak
érkskiem, jo bija jaizpilda daudz da-
zadu kontroléjoso institticiju prasi-
bu. “Divus méne$us dzivojam no
nedélas uz nedélu, jo, kad sagada-
jam vienu dokumentu, izradijas, ka
vajadzigs vél viens, un vél viens. Bi-
jam jau izremontéjusi telpas, likas —
nu jau varésim veért vala, bet sazina-
jos ar Partikas un veterinaro dienes-
tu, un izradjjas, ka viss tomeér nav
tik vienkarsi. Ipasi stingras prasibas
péc lielveikala “Maxima” sabruksa-
nas kluvusas attieciba uz bivju eks-
pluataciju un drosibu. Ta¢u éka, kura
nomajam telpas kafejnicai, nav ne-
kada jauna. Tas ari vairakus gadus
stavéja tuksas, neapdzivotas. Kad
vienojamies par $o telpu nomu, no
iepriekséja nomnieka bija palikusi
plaukti, lete, galdi, ko varéjam iz-
mantot. Neka cita pasai nebija, jo
ari ieprieksgja vieta visu nomajam.
galdu klasanu izbraukuma, tapéc
lielaka dala, kas vajadziga, lai saktu
darbu, bija jagada no jauna,” stasta
Inita.

Vina atzist, ka atrast kafejnicai
piemérotas telpas Aizkrauklé nav
nemaz tik vienkarsi. “It ka jau telpas
ir, bet, kad tas apskata, ir skaidrs, ka
stradat tajas nevar. Ieprieks biju no-
skatijusi citas telpas pilsétas centra,
pat paspéju tas izremontét, tikai
iekartas vél nebija sagadatas, tacu
beigas sapratu, ka tur tomér neva-
résim stradat,” saka Inita un piebilst,
ka bitisks aspekts telpu izvélé bijusi
érta piebrauksana. “Cepiena” pir-
maja darba diena kafejnica iebrau-
kusi kada kundze ratinkreésla un bi-
jusi loti prieciga, jo ne visur ir tada
iespéja. Tapat maminas priecigas,
ka kafejnica var iebraukt ar bérnu
ratiniem.

Edienkarti arvien
papildina

Initu nebiedé ari tas, ka “Ce-

Inita nu parcélusies uz Sejieni un kluvusi par aizkrauklieti.

piens” ir pilsétas mala, nevis centra,
jo, ja bus garSigs édiens, ja cilve-
kiem tur patiks, biis labas atsauk-
smes, vini atradis celu. Klienti no-
vertéjusi ari to, ka jauna kafejnica
atvérta sestdienas, jo daudzas éstu-
ves pilséta brivdienas slégtas. Un te
brivdienas var ne tikai padzert kafi-
ju un apést smalkmaiziti, bet pieda-
va arl kompleksas pusdienas. “Pir-
mam kartam més piedavajam pasu
ceptus konditorejas izstradajumus —
maizites, cepumus, pamazam sak-
sim cept ari kiikas un piedavat, sa-
grieztas gabalinos. Otrkart, tas ir
kompleksas pusdienas, kuras var
paést gan uz vietas, gan piegadajam
klientiem. Vedam uz birojiem, uz-
némumiem, vedam pusdienas “KUK”
stradniekiem, kurus, starp citu, édi-
nam jau vairak neka divus gadus.
Tapat ari privatpersonam. Uzzina-
jusi, ka esam sakusi darbu, mums
piezvanija viena kundze no §is pa-
$as majas, kura darbojamies, un
pasitija pusdienas, jo vinai pasai
griti atnakt. Un tagad més vinai
katru dienu piegadajam pusdienas.
Veidojam arl édienkarti maltitém
péc pasitijuma. Ta gan ir tapsanas
stadija un arvien tiek papildinata;’
stasta Inita.

Labi darbinieki
ir problema

Inita édinasanas biznesa kopa
aizvadijusi divdesmit gadus. Saku-
ma gan ka algota darbiniece. Bija
uzpémuma “Galas nams” kondito-
rejas vaditaja Jekabpili. “Lai gan
mans darbs liela méra bija saistits ar
papiriem biroja, ar lielu prieku ari

pati gatavoju piparkuku figiiras, mar-
cipana konfektes un citas lietas. Ga-
tavojoties dazadiem svétkiem, vien-
meér mekléju interesantas idejas, ko
istenot,” stasta Inita un piebilst, ka
pirms Ziemassvétkiem klientiem
noteikti varés piedavat kaut ko inte-
resantu. Starp citu, te jau var no-
pirkt piparkaku miklu. Péc pasati-
juma varés iegadaties arl rauga un
smil$u miklu.

Gribeju atpusties, pa-
but kopa ar bérniem,
bet ilgi majas sedet
nesanaca, jo sanému
piedavajumu nomat
telpas un atvert kafej-
nicu Aizkraukles puse.
Tris dienas padomaju
un piekritu. Un tad
sakas pandemija...

Nu Inita nonakusi arilidz édienu
gatavosanai, lai gan, ieprieks strada-
jot, ta nav gajusi pie sirds, tacu ta-
gad patik ari tas. “Pat nevaréju iedo-
maties, ka ta var bat. Nu jau varu
visu — cept kiikas, gatavot galas un
citus édienus,” saka Inita. “Cepiend’
vina navviena — kopa ar saimnie-
ci strada arl konditore un pavare.
Inita ir ideju rosinataja, rtpéjas par
kafejnicas darbu, pienem pasatiju-
mus un apkalpo klientus, tacu itin
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KLUST PAR AIZKRAUKLIETI. Péc divarpus gadu braukasanas uz Aizkraukli jaunas kafejnicas “Cepiens” saimniece
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biezi palidz ari gatavot. Vina atklaj,
ka vislielaka probléma ir tiesi labi
darbinieki — pavari, konditori. Pa-
varu, pienemot darba jaunu specia-
listu talit péc skolas, Inita cer izau-
dzinat pati, savukart konditore vien-
karsi pieklauvéjusi pie kafejnicas dur-
vim un pajautaja, vai vajadzigs dar-
binieks, un izvéle bijusi veiksmiga.

Tris dienas
pardomam

“Par savu nelielu kafejnicu ik pa
bridim esmu domajusi jau pirms
gadiem desmit. Stradajot algotu
darbu, visu biju apguvusi, visu zinaju,
un man nebija, kur augt. Esmu tads
cilveks, kurs izrokas cauri vienai lie-
tai, apgustu to, un man vairs nav
interesanti. Man ir vajadzigi jauni
izaicinajumi,” saka “Cepiena” saim-
niece. Viens no $adiem izaicinaju-
miem bija darba savienosana ar gi-
meni. Inita ir mamma piecus gadus
veciem dviniem. Gadu péc vinu
dzim$anas darba devéjs Initu aici-
naja atgriezties darba, bet ko nozi-
meé atstat majas tik mazus bérnus.
Sakuma likas, ka stradas pusslodzi,
bet tad nevaréja paspét visus dar-
bus izdarit. Savukart, stradajot pil-
nu slodzi, Inita arvien vairak saka
domat, vai tas tie§am ir ta vérts, dus-
mojas pati uz sevi, ka nespgj vien-
laikus pilnveértigi stradat un veltit
arT pienacigu laiku bérniem, tapéc
neilgi péc atgrieSanas darba tomeér
noléma aiziet no ta. “Gribéju atpiis-

Esmu tads cilveks,
kurs izrokas cauri vie-
nai lietai, apgustu to,
un man vairs nav inte-
resanti. Man ir vaja-
dzigi jauni izaicina-
jumi.

ties, pabut kopa ar bérniem, bet ilgi
majas sédét nesanaca, jo sanému pie-
davajumu nomat telpas un atvért
kafejnicu Aizkraukles pusé. Tris die-
nas padomaju un piekritu. Un tad
sakas pandémija..” ar dzildomigu
pauzi nosaka Inita. Kafejnica saka
darboties maija, bet jau rudeni viss
“aizgaja pa pieskari”

Kad jautaju, ka izdevas pardzivot
$o laiku, Inita pieklust un aizdoma-
jas: “Es pat Isti neatceros, ka tiku ar
visu gala. Drosi vien bija $ausmigi.
Vasara vél dzivojam, bet rudens un
ziema bija briesmigi. Visu laiku ja-
doma, ka izgrozities, ka izdzivot, ka
pielagoties prasibam. Kad édienu
varéja izsniegt tikai lidznemsanai,
saku meklét klientus, rakstiju uzneé-
mumiem e-pastus, runaju ar cilvée-
kiem, biju gatava vest pusdienas uz
Jaunjelgavu, Aizkraukli. Atsaucas
stradnieki no kokapstrades uzneé-
muma Jaunjelgava, komunalo pa-
kalpojumu uzpémuma Aizkraukle,
vél citi. Beigas divas stundas katru
dienu veltiju, lai izvadatu édienu.
Puisi, kas atbrauca édienam pasi pa-
kal, éda masina pie kafejnicas vai
pat ziema turpat ara terasé. Tas lai-
kam ari lava izdzivot. Pavasarl un
vasara lielaka dala klientu bija va-
sarnicu iemitnieki, ziema §i plasma
samazinajas.’

Visu izplano
un izrékina

“Man daudzi ir jautajusi, vai ne-
bija vienkarsak turpinat stradat al-
gotu darbu, jo savs bizness tomér ir
risks? Ja, tas ir risks, tacu es jau sen
to grib&ju, un kapéc gan nemégi-
nat? Ari stradat algotu darbu ir
risks, jo varbut priek$niekam kaut
kas nepatiks, un $odien man darbs
ir, bet rit jau var nebut. Savukart ta-
gad es pati esmu sev prieksniece,
varu planot savu darbu un laiku.
Man laikam piemit ari kaut kada
ipasa jusana, ka viss bas labi. Kad-
reiz kads pajauta — nu, kam tev to
vajag? Bet man vajag! Es varu pa-
mosties divos nakti, visu pardomat,
galva parrékinat, lai parliecinatos, ka
tas, ko esmu izdomajusi, izdosies,
un viss ari izdodas,” saka Inita un
piebilst, ka Sobrid gan viss laiks un
darbs tiek veltits kafejnicai, pasai
sev laikam atliek pavisam maz, un
tas mazumins, kas ir, tiek veltits
bérniem. ¢
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